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Auswahlmenii

Wiinschen Sie ein Auswahlmenii mit zwei Hauptgiangen zur Wahl? - Sehr gerne
arrangieren wir alles nach lhren Wiinschen, die Auswahl wird von IThren Gasten
wiahrend Ihrer Feier getroffen. Den Mehraufwand berechnen wir mit einem Aufschlag.

Aperitif-Auswahl Berechnung nach Verbrauch

Verschiedene Getréanke, z. B. Sekt, Campari, Sherry, Kir, Kir Royal, Mineral- wasser,
Orangensaft, etc.

Dekoration

Blumenschmuck je Gesteck ab € 15,00
Meniikarten pro Stuck € 3,00
Platzkarten pro Person € 4,00
Tischkarte (1x pro Tisch fiir alle Gaste) pro Tisch € 4,00
Tischplan (Staffelei) kostenfrei
Namensliste (Staffelei)wird dem Hotel per Excel iibermittelt kostenfrei
Namensliste (Staffelei)wird vom Hotel erstellt pauschal € 50,00
Digestif -Auswahl Berechnung nach Verbrauch

Eine grofie Auswahl bieten wir auf unserem Digestif -Wagen an.

Mittag- & Abendveranstaltung

Mittags: Bitte beachten Sie, dass bei einer Personenzahl ab 30 Personen zum
Mittagessen ausschliefSlich unsere Buffetvariationen zur Verfligung stehen, gerne
konnen Sie Thr Buffet auch individuell zusammenstellen

Fiir eine Abendveranstaltung bieten wir Ihnen selbstverstidndlich auch zusétzlich
unsere Mentivorschldge zur Auswahl an.

Feiern bis???
Die reservierten Bankett Réaumlichkeiten stehen Ihnen bis 02:00 Uhr ohne Aufpreis
zur Verfiigung

Musik

Von Hintergrundmusik bis zur Musikkapelle, gerne vermitteln wir einen oder mehrere
Musiker, die Ihre Veranstaltung je nach Anlass mit Live-Musik untermalen oder
Tanzmusik spielen.
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...Ein Gaumenschmaus zum Sektempfang...

Unsere verschieden Fingerfood Arrangements bestehen aus folgender Auswahl und
werden mit je drei Stiick pro Person serviert.

Leicht und Fein

¢ Verschiedenes Blatterteiggeback

¢ Ziegenfrischkdse mit Pumpernickel

¢ Belegte Laugenstangen mit Maildnder Salami
¢ Mini-Wrap

€ 9,00

Mediterrane Variation

¢ Dattel im Speckmantel auf Couscous-Salat

¢ Gebratene Riesengarnele auf Seegrassalat

¢ Rosa gebratenes Roastbeef und marinierter Zucchini
¢ Mini- Bagels

€ 11,00

Exklusiv

¢ Scheiben von der Entenbrust mit rotem Zwiebel-Thymian Confit
¢ Geraucherter Schwertfisch auf SiifSskartoffel-Piiree

¢ Mango Hahnchen auf asiatischen Nudeln

¢ Laugen-Croissants

€ 13,00
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Gestaltungsvorschlige

Kaffee und Kuchen

Servicepauschale a EUR 4,00

Der Gedeckpreis errechnet sich aus der Annahme, der Kiihlung, das Umsetzen,
Aufschneiden der Kuchen sowie die Bereitstellung von Besteck, Teller, Servietten und
Personal. Fiir unsere Leistung berechnen wir diesen Gedeckpreis in Hohe von EURO
4,00 pro Person. Die verzehrten Getrdanke werden separat nach Verbrauch abgerechnet.

Gerne bestellen wir fiir Sie die gewtinschten Kuchen und Torten bei unserem Konditor
Rall und berechnen Thnen daftir unsere Einkaufspreise laut Preisliste.
Selbstverstandlich kénnen Sie auch den Kuchen zu lhrer Veranstaltung bei dem
Konditor Thres Vertrauens bestellen.

Wir bitten um Ihr Verstéandnis, dass wir Kuchen und Torten aus eigener Herstellung
leider nicht annehmen und bereitstellen konnen. Da die vom Gesetzgeber geforderten
Standards bei eingebrachten Produkten nicht gewdhrleistet und liickenlos
dokumentiert werden konnen. Bitte beachten Sie, dass bei der Bestellung von Kuchen
und Torten anderer eine entsprechende Liste laut LMIV mitgeliefert wird.

Kaffeetafel a EUR 15,00

Alternativ bieten wir Ihnen eine Kaffeetafel zu einem Pauschalpreis von EURO 15,00
pro Person inklusive Kuchen, Torte, Filterkaffee, Tee und entkoffeinierten Kaffee.
Kaffeespezialititen und weitere Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet. Die
Kuchenauswahl wird vom Hotel getroffen, gerne berticksichtigen wir dabei Ihre
Wiinsche.
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Konditorei
Café Rall
06204 - 2205
Schulstrasse 4
68519 Viernheim
Torten und Obst- und
Sahnetorten EUR Hefekuchen EUR
je 14-16 Stiick ie 10 Stiick

Schwarzwalder- 37,00 |Gemischtes Obst 25,00
Kirsch
Schokoladensahne 37,00 |Himbeere 25,00
Grand Marnier 37,00 |Erdbeere 25,00
Erdbeeresahnetorte 37,00 |Kirsch- Streuselkuchen 25,00
Himbeerkésesahne 37,00 | Apfelrahmkuchen 27,00
Mozart 37,00 Kisekuchen 25,00
Herrentorte 37,00 Rhabarberkuchen 25,00
(mit Weincreme) (je nach Saison)
Eierlikorsahne 37,00 |Aprikosenrahmkuchen 25,00
Cappuccino 37,00 |Zwetschgenkuchen 25,00

(je nach Saison)
Nufmarzipantorte 37,00 |Marmorkuchen 20,00
Zitronensahne 37,00 |Mandel u. Streuselkranz 9,50
Kasesahne 37,00 |Butterkuchen 7,00
Rembrandt 37,00 Blechkuchen
(Rum, Krokant und . )
NuR) je 30 Stiick
Punch 37,00 |Verschiedene Streuselkuchen

nach Wunsch 60,00
Frankfurter Kranz 37,00 |Verschiedene Obstkuchen

nach Wunsch 60,00
Wolfenbiittlernuss 37,00 ) o )
Troffelkran 37,00 | Pie e denen nurau nformation
Calvadossahne 37,00 unverbindlich und kénnen von der
Bienenstich 37,00 Konditorei Rall angepasst werden.
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Hochzeitstorten EUR

1-stockige

Hochzeitstorte ab 120,00
2-stockige

Hochzeitstorte ab 180,00
3-stockige

Hochzeitstorte ab 250,00
4- stockige

Hochzeitstorte ab 320,00

Alle Kuchen und Torten werden frisch auf Thren Wunsch hin zubereitet.

Preisinderungen durch Konditorei Rall vorbehalten.
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