2~ BRUCHSEE’S
RESTAURANT

Vorspeisen

Feldsalatroschen

steirisches Kernoldressing

gerostete Weifsbrotwiirfel und Speckkrusteln € 9,00
Gelee vom Hirschriicken

Wildkrautersalat, Birnen-Pfeffer-Chutney € 14,50

Aus der Suppenkiiche

Rote Beete Cremesuppe mit Meerrettichnocke € 7,90
Tafelspitzessenz mit Krauterflidle € 7,50

Bruchsee’s Spezialititen

Gebratenes Skreifilet

Steinpilzrisotto, Pommery Senf Sofse € 27,50
Hirschriicken

Haselnusshaube

Spinatknopfle, Rotkohl € 28,50

Maispoulardenbrust mit Steinpilzfiillung
Orangenhollandaise, Selleriestampf € 21,00



2~ BRUCHSEE’S
RESTAURANT

Lecker, Leicht und Vegetarisch

Bruchsee’s Caesar Salat

Maispoulardenspiefs

Kapern, Oliven, gerdstete Knoblauch- Weifsbrotwiirfel

gehobelter Grana Padano € 17,50

Ravioli gefiillt mit Schafskase

Rahmspinat € 18,50
Zart und auf den Punkt

Gemischte Filetspitzen
Morchelrahmsofse
Wintergemiise, Tagliatelle € 21,50

Medaillons vom Iberico Schwein
Roquefortsofse, Spinatknopfle

Winterliches Gemiise € 23,00
Rumpsteak
Café de Paris Butter, Bratkartoffeln € 23,50

Fiir das besondere Geschmackserlebnis

Nougat-Birnen Tortchen € 8,50
Kumquatkompott

Walnusseis
Eierlikor, Sahne € 7,50



