2~ BRUCHSEE’S
RESTAURANT

Vorspeisen

Carpaccio vom Hirschriicken
Kohlrabistreifen, Preiselbeerchutney
€ 13,00

Feldsalatréoschen
Steierisches Kernoldressing
Gerostete Weilsbrotwiirfel, Speckkrusteln

€ 8,50

Aus der Suppenkiiche

Rinderkraftbrithe mit Krauterflidle
€ 8,00

Cremesuppe vom Muskatkiirbis mit Kernoél
€ 7,90



2~ BRUCHSEE’S
RESTAURANT

Zart und auf den Punkt

Hirschragout aus der Keule
Lebkuchensofse, Cranberryknoddel
Rotkraut
€ 23,00

Gebratenes Doradenfilet
Rote Beete Sofse, Spinatrisotto
gebratener Kiirbis
€ 24,00

Rumpsteak
Meerrettichbutter, Bratkartoffeln
€ 25,00

Medaillons vom Iberico Schwein
Roquefortsofie, Spatzle und Herbstgemiise
€ 22,50

Maispouladenbrust
gefiillt mit Ziegenfrischkase
Kiirbisrisotto
€ 22,00

Kiirbisrisotto
Gratinierter Ziegenkdse, Blattspinat
€18,00



2~ BRUCHSEE’S
RESTAURANT

Fiir das besondere
Geschmackserlebnis

Schokoladentarte mit karamellisierten Maronen
Pistazieneis

€9,00

Feigenparfait mit marinierten Kumquats
€9,00

Vanilleeis in Espresso
€ 5,00

Unsere Digestifempfehlung vom Weingut Freiberger
Feiner Weinbrand vom Heppenheimer Riesling
2cl / €5,50

Liebe Gste,

laut der vom Gesetzgeber festgelegten LMIV (Lebensmittel-Informationsverordnung)
weisen wir Sie darauf hin, dass in all unseren Gerichten folgende 17 Allergene enthalten
sein konnten: Erdniisse, Hithnerei, Laktose, Lupinen, Niisse, Schwefeldioxid, Sulfit, Senf,
Soja, Sesam, Weizen, Gluten, Sellerie, Fisch, Schalen-, Krusten- und Weichtiere. Sollten Sie
Allergiker sein, sprechen Sie unser Servicepersonal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter.



